
INNOVA ZIONE CULINARIA
ITASUSHI  not  is  a  thing:
it  is  the I tal ian Way 
to create Sushi

16 Apri le,  i l  giovedi  dal le  18.30

Venue:  Dol ly  Bar
Viale  Vittor io  Veneto 6  
20124 Por ta  Venezia  M ilano 

Sushi  the I tal ian Way 

IT SUSHI

Abbinat i  con Porett i  B i r ra  7  Luppol i  La  Fior i ta  per  festaggiare  i l  r i torno del la  
pr imavera  e  Porett i  10  Luppol i  creato specia lmente per  EXPO 2015,   
ITASUSHI®   propone un menu a  base di  sushi  ma non s i  t ratta  di  cucina 
giapponese bensi  d i  sushi  the I ta l ian Way.   

Un’ idea innovat iva .  S e  i l  sushi  non piace a  tutt i  perché non amano i l  pesce 
crudo,  perché non usare  a l t r i  ingredient i  e  combinare  i  sapor i?   
Perché non creare  qualcosa di  nuovo ?  Carne,  pesce,  vegetar iano e  dolce  
sushi . . i ta l iano 100%  

Così  è  nato ITASUSHI®   Gl i  ingredient i  del ’ ITASUSHI  sono tutte  eccel lenze  
del  made in  I ta ly.  ITASUSHI® ,  attraverso la  sua A zienda Agr icola  in  Fr iu l i ,  se-
lez iona e  control la  tutta  la  � l iera  produtt iva  del le  mater ie  pr ime che 
compongono le  sue r icette  . . .o l t re  t rente  r icette  per  del iz iare  dai  gourmand 
più  ra�nat i  a i  bongustai  p iù  es igent i !

For  more information:   w w w.itasushi- i ta l ia .com
Emai l :     laura@itasushi- i ta l ia .com
Telefono:     Laura  340 076 8226

MILANO:   ITASUSHI  per  Design Week 2015 fuor isa lone

Copyr ight  2015 ITASUSHI  Ltd ITASUSHI  SrL  Al  r ights  resreved

Con i l  megl io  del le  mater ie  pr ime i ta l iane e  la  fantas ia  cul inar ia  da chef  
i ta l iani ,  ITASUSHI®  è  i l  nuovo modo innovat ivo di  pensare  e  mangiare  sushi .

ITASUSHI  carne -  Valent ino (prosciutto  San Daniele)

in  par tnership with Bi r r i�c io  Angelo Porett i


