
PASTA FRESCA BRAMBILLA, via Melzo 2 
 
 
8/13 aprile 2014, ore 9am/10pm 
 

 
Vendita di prodotti/pasta fresca fatti a mano 
Bistrot a pranzo e cena 
 

 

Laboratorio artigianale (dal 1969) di pasta fatta in casa, di Stefania Matera, che mantiene la 

tradizione mantovana-emiliana della lavorazione della pasta a mano. Propone pasta fresca 

all’uovo, fatta in casa (ripieni: ravioli alle verdure di stagione, alla mantovana con la zucca, alla 

borragine, cappelletti da fare in brodo; pasta semplice: tagliatelle, pappardelle, tagliolini). 

Prossimamente la pasta in kamut e farro, per chi ha intolleranze. 

Ha anche una selezione di prodotti biologici in vendita - salse e sughi per la pasta semplice oltre a 

una selezione di vini italiani. Organizza corsi serali di come fare la pasta in casa. 


